Lublin, dnia 24 sierpnia 2017 r.

Szacowanie kosztu zapewnienia ustugi cateringu na szkoleniu pod roboczym
tytutem: ,,Zmiany w przepisach dotyczacych ocen oddziatywania na Srodowisko”

WOF.261.27.2017.KP.7

1. Prowadzacy szacowanie:

Regionalny Dyrektor Ochrony Srodowiska w Lublinie
ul. Bazylianéwka 46

20 - 144 Lublin

2. Okreslenie przedmiotu:

Przedmiotem szacowania jest ustuga cateringu na jednodniowym szkoleniu w siedzibie
pracodawcy dla pracownikéw Regionalnej Dyrekcji Ochrony Srodowiska w Lublinie
Szacunkowa ilo$¢ uczestnikow szkolenia wyniesie 35 osob.

Ustuga cateringowa bedzie swiadczona w miejscu spotkania, tj. ul. Bazylianéwka 46, Lublin
(1 pietro).

3. Wymagania:

Planowany czas szkolenia to okoto 8 godzin w przedziale czasowym od godz. 8:00 do godz.
16:00.

Miejsce, gdzie wykonawca powinien zapewni¢ catering - miejsce przeprowadzenia szkolenia:
siedziba RDOS w Lublinie, ktéra miesci sie przy ul. Bazyliandwka 46, 20 — 144 Lublin.
Planowana realizacja zaméwienia w terminie od dnia 01 wrzesnia 2017 r. do dnia
30 wrzesnia 2017 r.

Prowadzacy szacowanie zapewni: sale oraz pomieszczenie socjalne.

Ustuga cateringu musi by¢ serwowana w formie ,szwedzkiego stotu”.

Posiada¢ do$wiadczenie w przeprowadzaniu ustug cateringu w okresie ostatnich 2 lat oraz
powinien udokumentowaé powyzszg ustuge cateringu na co najmniej 5 spotkaniach,
Wykonawca zobowigzany jest we wlasnym zakresie odebra¢ i zagospodarowaé odpady

spozywcze (pokonsumpcyjne) powstate w trakcie $wiadczenia ustugi. Odpowiada za
transport przedmiotu zaméwienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczgcymi zywnosci i zywienia, w szczegolnosci zobowigzany jest do przestrzegania
wymagan okreslonych w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia
2006 r. (Dz. U. z 2006 r. nr 171, péz. 1225 z pdézn zm.), oraz posprzataniem pomieszczenia,
w ktérym spozywano positek.

Wykonawca ustugi cateringu powinien zapewnic¢:
y
Dwie przerwy kawowe, kazda po:
Kawa z dodatkami i herbata czarna i owocowa z dodatkami (cukier, cytryna,

Smietanka do kawy) - bez ograniczen
Woda mineralna 60 porcji/200 ml
Soki owocowe nie zawierajacych cukru

1 Srodkéw konserwujgcych 60 porcji/200 mi
Ciasteczka koktajlowe 60 szt/40 g

Przekaski koktajlowe

Talarki ze schabem pieczonym 30szt. x309g
Medaliony wieprzowe z musem 30szt. x30g




Placuszki z indykiem i zurawing 30szt. x30g

Tarta z szynka i serem 30szt. x30g
Roladki z baktazana 30szt. x30g
Koreczki z salami 30szt. x30g
Grzanki z tososiem 30szt. x30g
Koreczki z grillowanym kurczakiem i ananasem 30szt. x30g
Kanapeczki koktajlowe mix smakéw 100 szt
4, Ustuga cateringu zostanie sfinansowana w cato$ci ze s$rodkéw Narodowego
Funduszu Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodne;j.
5. Umowa z wykonawcg zostanie zawarta w formie umowy cywilnoprawnej — umowy
o dzieto.

Prosimy o podanie kwoty za ustuge w PLN cyfrowo i stownie, warto$é brutto i netto z
rozbiciem na 1 osobe. Wszystkie napoje/przekaski/ w przeliczeniu na jedng osobe
winny by¢ skalkulowane w tej samej cenie.

6. Osoba do kontaktu: Krzysztof Pastusiak, starszy specjalista ds. kadr, szkolen,
tel. stac. 81 71 06 504, tel. kom. 722 236 601, mail: krzysztof.pastusiak.lublin@rdos.gov.pl
7. Termin skiadania szacunku - do 29 sierpnia br. do godz. 14:00

pod adres: krzysztof.pastusiak.lublin@rdos.qov.pl lub sekretariat.lublin@rdos.qov.pl lub
faksem na nr 81 71 06 501. w formie podpisanego formularza oszacowania kosztow

przygotowania szkolenia, ktérego edytowalna wersja stanowi zatgcznik do niniejszego
zapytania.




